_.f’-
FERRFRD )
§ ROCHER

=

KREMASTI SLADOLED S
TOPLIM, SVJEZE
PECENIM
BROWNIESIMA

Trajanje: Broj porcija: Razina:

@ 30 min ® 4 ®°9 Jednostavno

Sastojci Kremasti sladoled s toplim, svjeze
pecenim browniesima ~ korak po korak

BRZI | JEDNOSTAVNI

KOLICINA . i
BROWNIESI 1. Zagrijte pe¢nicu na 180C.
Biljnog ulja Y2 Salice 2. U velikoj posudi pomijedajte ulje i $ecer. Dodajte
] ekstrakt vanilije i jaja. Miksajte dok ne dobijete
Secera 1 salica gustu i jednoli¢nu smjesu.
Ekstrakta vanilije 1 cajna Zlicica 3. U posudi srednje veli¢ine pomijesajte bragno,
kakao prah, prasak za pecivo i sol.
Velika jaja 2
4. Dodajte smjesu u prethodno pomijeSanu smjesu
Visenamjenskog brasna ¥ Salice v . o T -
Secera, ulja i jaja. MijeSajte dok se sastojci
otpuno ne sjedine.
Kakao praha 1/3 salice potpu Jed!
. ) I 5. Ulijte smjesu u metalni ili stakleni kalup veli¢ine
Praska za pecivo Y Cajne zlicice . )
9 cm x 9 cm ili vatrostalnu posudu. Pecite 20-25
Soli Y4 tajne Zlicice minuta.

6. Ohladite prije rezanja.



