VALENTIN-NAPI
SZIVTORTA

Elkészitési idé: Méret: BT
fok:
1 6ra 30 8 000 .
K,
@ perc ® személy 0Z€pes
Hozzavaldk Valentin-napi szivtorta

1. Kézi mixer segitségével egy talban verjuk
habosra a tojdsokat (a tojdssdrgdjaval egyitt) és

Tojas 4 darab a cukrot.
Tojassargaja 2 darab 2. Ezutén szitaljuk bele a lisztet, az élesztét és a
sot.
Cukor 200 g )
3. Ovatosan forgassuk 0ssze a keveréket, majd
Liszt 200 g adjuk hozza a mogyorét. Ezutdn vajazzunk ki
egy sziv alakd (kb. 22 cm atméréjl) format,
Mogyorékrém 509 tegyiik bele a keveréket és sissiik 180°C-on 45-
| 50 percig.
Eleszt6 649
4. Ha kihdlt, vagjuk fel a tortat, és toltsiik meg
S6 1 csipetnyi mogyorékrémmel.
Daralt mogyord, zlés szerint 5. Ugyanezzel a krémmel kenjiik be a torta tetejét,

a széleit diszitsuk Ferrero Rocher pralinékkal,
majd szérjuk meg daralt mogyoréval.

6. Piros tortabevond masszabdl készitsiink egy kis
szivet és helyezzilk a tortara.



