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Ferrero Rocher

Tojas (egész)

Fehér liszt

Kakadpor

Porcukor

S6

Eper

Tej (3,6%-05s)

Tejszin

Tojassargaja

Porcukor

Zselatin

Vanilia (6rolt)

Eper

8 darab

7 darab

150 g

209

180 g

500 g

300 ml

350 ml

4

80 g

1049

%, tedskanal

500 g

FERRERO ROCHER
EPRES-CSOKOLADES
CHARLOTTE-TORTA

Elkészitési id6: Méret: Nehézségi fok:

@ 65 perc @ 8 személy ®®° Kozepes



Zselatin 1049
Porcukor 409
DISZITES MENNYISEG
Tejszinhab 200 ml
Eper 200 ¢
Ferrero Rocher 3 darab
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Ferrero Rocher epres-csokoladés
Charlotte-torta - |épésrdl 1épésre

. Melegitslik elé a stitét 180°C-ra. Torjik fel a

tojasokat és vdlasszuk szét a fehérjét a
sargajatol. A tojasfehérjét kézi mixerrel verjik
fel, kozben kanalanként adjuk hozza a cukrot,
amig lagy habot nem kapunk. Kilén verjik fel a
sargajat és egy spatulaval forgassuk bele az
atszitalt lisztet és a kakadport.

. Az igy kapott tésztat sttépapirral bélelt tepsire

teritjik és 15 percig sutjik. Hagyjuk kihdIni majd
vagjunk ki beléle egy 18 cm atmérdjd kerek
format és két, 9 cm széles csikot. Fektessik a
kerek lapot egy 18 cm-es tortaforma aljara, a
faldra pedig a csikokat.

. Az eperkrém elkészitéséhez keverjik 0ssze a

tejet és a tejszint egy kdzepes méretl labasban,
adjuk hozza az 6rolt vaniliat és forraljuk fel.
Kozben egy kdzepes talban keverjik habosra a
tojassargajat a cukorral, majd folyamatosan
kevergetve fokozatosan ontsik fel a forré tejes
keverékkel. Ezutan ontsik at egy héallo talba és
fézzUk 10 percig g6z folott, amig a krém
bes(irdsodik.

A zselatint vizbe aztatjuk, leszlirjik és egy talba
tesszuk.

. Kézi mixerrel lepépesitjuk az epret, felverjik a

tejszint és beleforgatjuk az eperpurét. Adjuk
hozza a keveréket a kih(lt krémhez, keverjik
0ssze és Ontsik az el6készitett tortaforméaba.
Hd(t6ben 6 éran at hagyjuk hlni.

. A zseléhez az epret 0sszekeverjik a cukorral, a

lecsepegtetett zselatint egy ldbasban 2 evékanal
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vizzel kikeverjik, majd az eperkrémre ontjik.
HU(tében 2 o6rat hitjik, majd kivesszlk a tortat a
tortaformabdl és egy talra tesszlk.

6. Tejszinhabbal, szeletelt eperrel és 5 szem
Ferrero Rocher pralinével diszitjik.
Minden adagot 1-1 Ferrero Rocher-val télalunk.

Allergének: mogyord, liszt, tojas, szdjalecitin, tej.



