VALENTINO DIENOS
SIRDIES FORMOS
PYRAGAS

. Porcijy .
WISl skaicius: Lygis:
@© 1330 @) gasm. **° vidutinitkas
min.
Ingredientai Instrukcijos

1. | dubenj jmuskite kiauSinius (taip pat ir trynius),
supilkite cukry ir elektriniu plaktuvu iSplakite iki

Svelnios purios masés.

Kiausiniai 4
2. Persijokite miltus, mieles ir druska.
Kiausiniy tryniai 2
3. |maisykite miltus j plakinj Iétai nuo apacios |
Cukraus 200 g virSaus. Suberkite rieSutus. Patepkite sviestu
Sirdies formos inda (apie 22 cm skersmens) ir
Milty 2009 kepkite 180 °C orkaitéje 45-50 minuciy.
Malty lazdyny riesuty 509 4. Kai atvés, supjaustykite pyragg ir {darykite
lazdyny riesuty kremu.
Sausy mieliy 69

5. Tuo paciu kremu aptepkite pyrago virsy, o
Kapoty lazdyny riesuty
pagal skonj

krastus papuoskite , Ferrero Rocher”. Vidurj
pabarstykite lazdyny riesutais.

6. IS truputélio raudonojo cukraus pastos
padarykite nedidele Sirdele ir uzdékite ant
pyrago.



