VALENTINO DIENOS
SIRDIESFORMOS
PYRAGAS

Porcij?

"
Trukm?: ai%ius

Lygis:

@ 1 val. 30 min. @ 8 asm. ®®O vidutiniskas

Ingredientai Instrukaijos

1. ? duben? ?muskite kiauSinius (taip pat ir trynius),
supilkite cukr?ir elektriniu plaktuvu isplakite iki Svelnios

purios mas?s.
Kiaugniai 4
2. Persijokite miltus, mielesir drusk?.
Kiausini? tryniai 2 it . . . ) L
3. ?maisykite miltus ? plakin? |?tai nuo apa?ios ? vir3aus.
. ) ) . 1
Cukraus 2009 Superknenesutus. Patepklte yle;tu srdlesformpsmd.
(apie 22 cm skersmens) ir kepkite 180 °C orkait?je 45-50
inu?i?
Milt? 200g minaE
4. Kai atv?s, supjaustykite pyrag? ir ?darykite lazdyn?
Malt? lazdyn? riesut? 509 riesut? kremu
Saus? mieli? 69 5. Tuo pa?iu kremu aptepkite pyrago vir$?, o kradtus
papuoskite , Ferrero Rocher”. Vidur? pabar stykite
Kapot? lazdyn? riesut? pagal lazdyn? riedutais.
skon?

6. IStruput?lio raudonojo cukraus pastos padarykite
nedidel? Sirdel? ir uzd?kite ant pyrago.



