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LAZDYNO RIESUTU
KEKSIUKAI

Trukme: Porcijy skaicius: Lygis:

@ 45 min. @ 12asm. ®°° Lengvas

Ingredientai Instrukcijos

TESLAI KIEKIS 5 Ul

Cukraus 200 g Dubenyje suplakite sviestg su cukrumi elektriniu
plaktuvu. Vieng po kito jmuskite kiausnius ir

Sviesto 190 g tryni, supilkite piena ir arbatinj Saukstelj vanilés
ekstrakto ir maiSykite teslg kol taps glotni ir

bl 1509 vientisa. Persijokite miltus, tada kepimo miltelius

Kepimo milteliy 24 ir druska. |maisykite milty misinj létai nuo
virsaus iki apacios. Suberkite rieSutus. Sudékite

Nenugriebto pieno 200 ml popierines keksiuky formeles | kepimo formg ir
supilkite | jas tesla. Nepripildykite daugiau kaip

Druskos 12 Ziupsneliy 3/4 formelés turio.

Kiausiniy 2 2. Sviestiniam kremui:

Kiausinio trynio 1 Dubenyje i$plakite sviestg su cukraus pudra kol
masé taps puri ir vientisa. Papuoskite keksiukus

Kiausinio trynio 80 g

naudodami konditerinj maiselj su zvaigzdutés

formos antgaliu. Apibarstykite riesutais,
5 g (1 arbatinis 2 1 Yy

Vanilés ekstrakto N —_—
Saukstelis)

galiausiai ant virsaus uzdékite ,Ferrero Rocher”.

GLAISTUI KIEKIS
Sviesto 150 ¢
Cukraus pudros 1509

Smulkinty lazdyny rieSuty 209




