
VADOVAS PAŽINGSNIUI

Stalo dengimas

Kiekvieno svečio vietoje išdėliokite lėkštes vieną virš kitos, pradėdami 
nuo didžiausios.STIKLO DIRBINIŲSTIKLO DIRBINIŲ

ŽVAKIŲŽVAKIŲ
LEMPUČIŲLEMPUČIŲ

3X DYDŽIŲ LĖKŠČIŲ3X DYDŽIŲ LĖKŠČIŲ
STIKLINIŲSTIKLINIŲ

STALO ĮRANKIŲSTALO ĮRANKIŲ
DEKORATYVINIŲ VIRVELIŲDEKORATYVINIŲ VIRVELIŲ
MEDŽIAGINIŲ SERVETĖLIŲMEDŽIAGINIŲ SERVETĖLIŲ

BALTŲ PERLŲBALTŲ PERLŲ
MAŽŲ DEKORATYVINIŲ ŠAKELIŲMAŽŲ DEKORATYVINIŲ ŠAKELIŲ

Kiekvienoje vietoje dešinėje lėkščių 
pusėje padėkite peilį ašmenimis į 
vidų.

Šakutę padėkite kairėje, o šaukštą - 
viršuje.

Jei naudojate kelis peilius ir šakutes, 
sudėkite juos pagal naudojimo 
eiliškumą iš išorės į vidų.

Pastatykite po stiklinę kiekvienos 
vietos viršutiniame dešiniajame 
kampe.

Kiekvieną servetėlę suvyniokite 
ir suriškite lankeliu. Padėkite po 
vieną servetėlę prie kiekvienos 
vietos į dešinę nuo tolimiausio 
peilio.
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d e k o r a c i j ų  i d ė j o s

AUKSASPALVĖ 
STALO 
PUOŠMENA

JUMS REIKĖSJUMS REIKĖS

lygis: lengvas  trukmė: 20 min



Stiklinius indus pripildykite 
lempučių ir baltų perlų.

Stalo viduryje išdėliokite lemputes ir dekoratyvines šakeles.

Ant kiekvienos lėkštės padėkite 
po „Ferrero Rocher“ puokštę.
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