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Sastavdalas Instrukcijas

1. Saputo kréjumu, kas ieprieks atdzeséts
ledusskapl.

24 cm diametrs,

Liela kikas forma P~ = ) . E
augstums10 cm 2. Liela bloda ar elektrisko mikseri saku] olas un

cukuru, apméram 15 minates.

Svaigs kréjums 3309
3. lIzsija miltus un cepamo pulveri un pievieno to
Cukurs 330 ¢ maisijumam kopa ar vanilu. Visbeidzot pievieno
putukréjumu, to iecilajot no lejas uz augsu.
Olas 4

4. Biskvita kiku cep ieprieks sasildita cepeskrasni
Milti 280 g 30 minttes 180 ° C temperatlra; tad vél 20

minates 160 ° C temperatura.

Lazdu riekstu milti 50 ¢
5. Augséjam slanim nem to pasu recepti,
Svaigs raugs 169 samazinot devu uz pusi, kiku formai, kas batu
18 cm diametra / 10 cm augsta. Katru biskvita
EnTE 10g kUku sagriez tris vienadas dalas.
6. lelej kréjumu katlina un vara uz mazas uguns.
Tikhdz tas sak varities, nonem no uguns un
pievieno sokoladi un izkausé. Masai jabit
Kréjums 1000 g viendabigai. Lauj tam atdzist.
Piena &okolade 1500 g 7. Ar lapstinu, ieziez piena Sokolades glazaru kikas

iekSpuse un arpuse.

8. Izkause balto Sokoladi dubulta katla un uzpilina
uz kikas, to parklajot. Novieto augse€jo slani uz
pamatnes un dekoré ar Ferrero Rocher ap kukas

pamatni.



