GELADO CREMOSO
E BROWNIES
QUENTINHOS
ACABADOSDE
FAZER

Duragéo: Doses: Nivel:

@ 30min @ 4 persons 900 Facil

|ngredientes Cupcakes de avela ~ ingtrucdes

1. Pré-aqueca o forno a 350 graus.

PARA O BOLO QUANTIDADE
Oleo vegetal 1 chavena 2. Bata o 6leo com o aglicar numa tigela grande.
; ) 3. Adicione a baunilha e os ovos. Mexa até obter uma
Acucar 1 chavena . .
mistura homogénea.
Cha de extrato de baunilha 1 colher 4. Numa tigela média, misture a farinha, o cacau em pé, o
fermento em p6 e o sal.
Ovos grandes 2
5. Adicione a mistura de farinha a mistura de agucar.
Farinha 2 chavena Mexa até obter uma mistura homogénea.
Cacau em po 1/3 chavena 6. Deite a pasta numa forma de metal ou pirex
previamente untada de 9 cm x 9 cm. Coza durante 20-
Ché de fermento em p6 Y colher 25 minutos.

Ché de sal Y colher 7. Deixe arrefecer completamente antes de cortar.




