
GELADO CREMOSO
E BROWNIES
QUENTINHOS
ACABADOS DE
FAZER

Duração: Doses: Nível:

30min 4 persons Fácil

Ingredientes
 

P A R A  O  B O L O Q U A N T I D A D E

Óleo vegetal ½ chávena

Açúcar 1 chávena

Chá de extrato de baunilha 1 colher

Ovos grandes 2

Farinha ½ chávena

Cacau em pó 1/3 chávena

Chá de fermento em pó ¼ colher

Chá de sal ¼ colher

Cupcakes de avelã ~ instruções

1. Pré-aqueça o forno a 350 graus. 

2. Bata o óleo com o açúcar numa tigela grande. 

3. Adicione a baunilha e os ovos. Mexa até obter uma
mistura homogénea. 

4. Numa tigela média, misture a farinha, o cacau em pó, o
fermento em pó e o sal. 

5. Adicione a mistura de farinha à mistura de açúcar.
Mexa até obter uma mistura homogénea. 

6. Deite a pasta numa forma de metal ou pirex
previamente untada de 9 cm x 9 cm. Coza durante 20-
25 minutos. 

7. Deixe arrefecer completamente antes de cortar. 


