Ingredienser

Agg

Aggulor

Socker

Vetemjol

Malda hasselnotter
Torrjast

Salt

Krossade hasselnotter efter smak

200g

200g

509

69

1 nypa

HJARTFORMAD
ALLA HIARTANS
DAG-TARTA

Tid: Portioner: Niva:

@ 90 min @ 8 personer ®®° Medelsvart

Hjartformad Alla hjéartans dag-tarta~
végledning

1. Vispa aggen (inklusive dggulorna) med sockret till ett
slatt skum i en skal med elvisp.

2. Sikta samman vetemjdl, jast och salt. Vand forsiktigt
ner mjolblandningen i smeten.

3. Tillsatt hasselnétterna. Smorj en hjartformad kakform
(ca 22 cm i diameter) och gradda vid 180 °C i 45-50
minuter.

4. Dela kakan i tva bottnar nar den har svalnat och fyll
den med hasselndtskram.

5. Bred samma kram Gver hela tartan och garnera runt
om med Ferrero Rocher-praliner.

6. Stro krossade hasselnotter pa mitten.

7. Gor ett litet hjarta av rod sockerpasta och lagg pa
tartan.



