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HASSELNOTSMUFFINS

Tid: Portioner: Niva:

@ 45 min @ 12 personer 000 | it

| ngredienser Hassel nbtsmuffins - végledning

1. Till muffinsdegen:

TILL MUFFINSDEGEN ANTAL

Socker 200g Vispa smor och socker posigt i en skal med elvisp.
Tillsatt sedan aggen ett i taget, aggulan, mjolken och en

Smér 190g tesked vaniljextrakt och ror tills du far en jamn och slat
smet. Sikta mjolet och blanda i bakpulver och salt.

Mijol 1509 Vvand ner mjolblandningen i smeten. Tillsatt
hasselnétterna. Lagg veckade pappersformar i halen i

Bakpulver 29 en muffinsplat och hall i smeten. Fyll inte formarna mer
an till tre fjardedelar.

Helfet mjolk 200ml . P

2. Till smérkramen:
Salt 12 nypor o .
yp Vispa smor och florsocker kramigt i en skal med elvisp.
A 2 Garnera muffinsen med hjalp av en spritspase med
99 stjarnmunstycke. Stro hasselndtter 6ver och toppa varje

.. muffins med en Ferrero Rocher.

Aggula 1

Hasselndtter 80g

Vaniljextrakt 59 (1 tesked)

TILL GLASYREN ANTAL

Smor 1509

Florsocker 1509

Krossade hasselnétter 20g




