Sestavine

HITRI IN ENOSTAVNI
RJAVCKI

Rastlinskega olja

KOLICINA

¥, skodelice

Sladkorja

1 skodelice

Vaniljevega izvlecka

1 ¢ajna Zzlicka

Veliki jajci

Vecnamenske moke

Y skodelice

Kakava v prahu

1/3 skodelice

Pecilnega praska

Ya Cajne zlicke

Soli

Ya Cajne zlicke
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KREMASTI SLADOLED
IN TOPLI, SVEZE
PECENI RJAVCKI

Trajanje: Obroki: Stopnja:

@ 30 min @ 4 porcij  ®°° Enostavno

Kremasti sladoled in topli, sveze peceni
rjaveki

1. Segrejte pecico na 180 °C.
2. V veliki skledi zmeSajte olje in sladkor.

3. Dodajte vanilijo in jajca. Mesajte, dokler se vse

sestavine ne povezejo.

4. V srednje veliki skledi zmesajte moko, kakav,
pecilni prasek in sol.

5. Suhe sestavine vmesajte v sladkorno zmes.

MeSajte, dokler se vse sestavine ne povezejo.

6. Zmes vlijte v namascen kovinski ali stekleni

pekac velikosti 9x9 cm. Pecite 20-25 minut.

7. Pred rezanjem popolnoma ohladite.



